] stark umrandete Felder nicht ausfiillen

Amt fiir Landwirtschaft, Flurneuordnung und Forsten Siid
MiillnerstraBe 59 « 06667 WeiBenfels « Tel. 0 34 43 /28 00

Datum der
Bescheidung

Xo
Zutreffendes
markieren

Tel.-Nr. des Antragstellers:
Fax-Nr. des Antragstellers:

Antragsteller (Postanschrift)

Beantragte Bezeichnung,

unter welcher der Wein in den Verkehr gebracht werden soll:

Saale-Unstrut Jahrgang:

O Qualitatswein
O Pradikatswein:

O Qualitatslikérwein
(] Selection

O Qualitatsperiwein
[J Classic

Gemeinde bzw. Ortsteil

Lage/Bereich

Rebsorte/n

Weinart

Geschmacksangabe

Sonst. Angaben

Waurde eine Priifung schon einmal beantragt? Jal_INein[_]

Antrags-Nr.

Reg.-Nr. l

Antrag auf Erteilung einer Prifungsnummer
fiir Qualitatswein §§ 19 und 20 des Weingesetzes

l__—] Antrag auf Erteilung einer Prifnummer fir Qualititswein bzw. Pradikatswein
(§§ 19 und 20 Weingesetz)

|:I Abfillanzeige (§ 24 Abs. 4 Wein-VO)

I:l Antrag auf Erweiterung

|:, Eilantrag

Amtliche Prifungsnummer (vom Antragsteller auszufiillen)

Betriebs-Nr. Antrags-Nr. Jahreszahl
Reg.-Nr.

Qualitatsstufe Weinart Geschm. Behaltnis Priifungsergebnis
1|Qu |6]|T 1 [ WeiB 1 | Diab. 1| FaB 1 | stattg.

2 |K 7 |E 2 | Rot 2 | trock. 2| FlL 2 | abgel.
3|S 3 | Rosee |3 |halbtro. |3 |FLW. 3 | abgest.

4 |A 4 | WeiBh. | 4 | liebli. 4 | FaBW. | 4| Auflage
5|B 5 | suB
r?a:rw‘;ﬁ‘rgesmme we:;l\i:vs:ise vollsténdig Litermenge dieser Anstellung
m m (N O I B

Abfiilldatum Der vorgestelite Wein ist die
L1 1 [ e | O e+

Verbleibende Litermenge bei Teilflllungen Gesamtmenge der Wein-Nr. Liter

N ) O I T O

") nicht zutreffendes streichen

Der vorgestellte Wein hat die

Wein-Nr. Entsduerung ja nein

SuBung . .
(Zugabe von ja nein
SuBreserve zu iter = o,
dorn Grunahwein) D I:] AusmaB [ Liter I , %

Mostgewicht oder natirlicher Alkoholgehalt

% Vol.
Grad Oechsle bzw. Alkohol
Anreicherung
| um | I I g/l auf | l | g/l bzw.
| um | | l % Vol. Alkohol auf l I I % Vol. Alkohol

Untersuchungsbefund nach § 23 Abs. 1 i. V. mit
Anlage 10 Wein-VO

Anschrift des ausstellenden Labors: Labor-Nr. L

Sensorischer Befund

Gesamtalkohol gl %ovol
Vorh. Alkohol g/l %ovol
Gesamtextrakt (indirekt) g/l
Zuckerfreier Extrakt gl

vor Inversion gl
Zucker, vergéarbar

nach Inversion gll
Glucose gl
Gesamtsaure als Weinséure gl
Freie schweflige Saure mg/l
Gesamte schweflige Séure mg/l

Relative Dichte d 20°/20°C

Kohlensauredruck bei 20°C (Perlwein)

Datum Unterschrift des fur die Untersuchung Verantwortlichen

Die angestellte Menge Wein

|:| ist zu 100 % aus zugekauften Erzeugnissen hergestellt

|:| ist zu 100 % aus selbsterzeugten Trauben, aus dem gleichen Jahrgang
und der Rebsorte, wie in der Bezeichnung angegeben,
hergestellt

[] setzt sich zusammen aus

Ltr. zugekaufter Erzeugnisse
Ltr. selbsterzeugten Trauben

Ltr. Jahrgang 20 Rebsorte
Ltr. Jahrgang 20 Rebsorte
Ltr. Jahrgang 20 Rebsorte
Ltr. Jahrgang 20 Rebsorte

Bemerkungen: z. B. Angabe der Rebsorte (falls nicht bereits in der beantragten Bezeichnung
angegeben). Verschnittanteile (erforderlichenfalls Anlage beifligen).

War das Erzeugnis ganz oder teilweise Gegenstand von Marktordnungs-
maBnahmen der EG?
ja nein

0 O

Ich (Wir) versichere(n), dass das vorstehende Erzeugnis nach dem geltenden Recht hergestelit
und bezeichnet ist und dass die vorgeschriebenen Meldungen Uiber Zeitpunkt der Lese, Anreiche-
rung usw. erfolgt sind. Die Angaben sind in die Weinbuchfiihrung eingetragen. Das vorliegende
Muster ist eine Durchschnittsprobe und entspricht der tatséchlichen Zusammensetzung und der
Beschaffenheit der betreffenden Abfiillung oder Partie. Die vorstehenden Angaben erfolgen nach
bestem Wissen und Gewissen.

Ich (wir) erklare(n) mich (uns) bereit, der zustandigen Behorde (Priifstelle) zur Uberpriifung der
Angaben Einblick in die Weinbuchfiihrung zu gewéhren.

Datum Unterschrift des Antragstellers




